Informacié al-lergdgens: aquest menu pot contenir gluten, crustacis, ous, peix, cacauets, soia, lactics, fruits de pela, api, mostassa, grans de sésam, dioxid de sofre i sulfits, mol-luscs i

tramussos. Per a més informacié consultar a la cuina

Menu escolar

1.- Aguiat de
pollastre

Caella al forn amb
salsa de tomatiga i
amanida

Fruita

4. -Sopa de brou de
peix

Salsitxes fresques
de porc amb
patates i mongetes

Fruita

11. - Arros am! 12.- Crema de 13.- Sopa !e EFOU !e 14.- Llenties

salsa de tomatiga
Greixera d’ous

Fruita

5.- Ciurons
cuinats

Pitrera de pollastre
torrada amb

amanida

logurt

pastanaga

Llug al forn amb

salsa de tomatiga i

patates

loaurt

6.- Arros brut
Llug al forn amb

patates

Fruita

carn

Cuixa de pollastre

bullida amb
verdures

Fruita

7.- Crema de carabassa
amb crostons

Filet de coll de porc
amb salsa de tomatiga i
verdures

Fruita

cuinades
Truita de patates
amb amanida de
tomatiga

Fruita

8.- Espirals (ECO)
amb salsa de
tomatiga i formatge
Mussola amb patates

Fruita

15.- Macarrons amb
salsa carbonara

Croquetes de
bacalla amb amanida

Fruita

18.-Espaguetis amb
tonyina (ECO)

Llom amb salsa de
tomatiga amb
amanida

Fruita

25. - Puré de
verdures

Tumbet de llom
de porc

Fruita

GRUPO LA PRODUCTORA

19.-Sopa de brou

de carn

Cuixa de pollastre

amb verdures

logurt

26. Sopa de brou
de peix

Llug al forn amb
patates

logurt

20.- Ciurons
cuinats

Nuggets de llug
amb pésols

Fruita

21.- Puré de
verdures amb
crostons

Pilotetes de carn
mixta amb salsa

Fruita

22.- Arros tres delicies

Mussola al forn amb
patates

Fruita

27.- Cuinat de
llenties

Hamburguesa de
vedella amb
amanida

Fruita

28.-

DIA NO LECTIU

I




